Matd amb mel del Rosselld
7,90 Cafe govmand
8,10 Je govmand

"Les nostres postres son totes casolanes” l te 5 ta u 1' a n t
8,50 Sepa de marialluisa, pexles de meld
6,90 Delicia del xef :
2 90 mausse de crema de spéculoas

Bywih - 9 cl
Mantini - § cl

Genelina

Bewbon 6 cl

Sangria caselana 25 ct
Estnella (ampalla 33cl)
Estrnella (canya 25¢ct)

Estnella (canya 50ct)
Estnella (canya 100cL)

32, rue St. Jean - 66500 Vilafranca de Conflent
Tel./Fax: +33(0) 468050192

‘interés estratégic de Vilafranca, reconegut ja a I'Edat Mitjana, fou refor-
cat després del Tractat dels Pirineus (1659), que va annexionar el Rosselld
i la Cerdanya a Franca. Lluis XIV encarregd a Vauban que millorés la
defensa de Vilafranca, i que la convertis en una placa forta. ;

w&b@ escaces : CARDHU 12 anys, semidolg i afruitat

wﬁio&y de malta unic Joéaq > CAOLILA 12 anys, semidolg i torbat
Whisty escaces de malta dnic : KNOCKANDO 12 anys, delicat i afruitat
Whisky escaces de malta dnic : The SINGLETON 12 anys, rodo i afruitat
Whisky de malta dnic Jslay : AGAVULIN 16 anys, intens i torbat
Lldnic whisky de malta dnic : TALSKER 10 anys, potent i especiat

&L nestaurnant
Aquest restaurant estd situat en una casa del segle Xll catalogada com
a monument historic. Disposa d'un pati central, que forma un pou de llum
al voltant del qual es distribueixen les galeries de fusta.
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-Ta amb temaguet i allioli 4,50
-Filets d'anxova de U'Escala 9,50
-Jataki de tenyina, grans de sesam tevats 8,90
-Founatge manaxege de 4 meses de curacid 6,50

-Febrots de Fadrndn a la rasa (petits pebrots gallecs) 5,00
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-Fricassé de crancs de riu i xampi 11,60
flamejat amb Muscat de Rilies

-FPew de porc gratinat al foxn 10,80
-Fontar de ina en cistella , 13,90

] i tonyina vegetal

-Jewiina de foi casclana amb 17,90
la seva geﬂe%%

- Els muscles d'en Dali 12,70

(musclos amb mitja closca i verdures d'estiu tallades a la brunesa, se serveixen freds)

-Mell de CUos amb sal de GQuérande i pa tovwat 10,90
(20 min)

-Cargalada 15,90

(30 cargols a la llauna dins la closca, amb sal, pebre i sagf)

- Veritabile pa amb tomaquet 15,90
am&pemiﬂ’o’(wtdde24mwao i manaxego

-Escamardans dins la closca, gratinats amb allieli 16,40
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-Mixta 8,50
(duo herba dels canonges i ruca, tomaquet cirerol, ceba vermella, crostonets i pinyons)
-Biquette 12,90

(duo herba dels canonges i ruca, cansalada, fruits secs i formatge de cabra Mélusine rostit amb
mel del Rossell6)

-Gounanda 15,90
(duo herba dels canonges i ruca, tomaquet cirerol, magret fumat, pernil serra, pedrers
confitats, pa torrat, bloc de foie gras, crostonets i nous)

-Vegetariana 14,70
(duo herba dels canonges i ruca, tomaquet cirerol, ceba vermella, torrada
JEN'AIPAS LASUITE.........ouuueeee
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-Llagestins cbents, musclos i sepia, a la paella 19,90

amb salsa de coce i Uima, acempanyat d'avis tlanc

-Cuumbile de peix 17,90

(bacalla, salmé fumat i llug en forma de crumble)

-Jataki de tenyina Ressini, veduccid de Banyuls 22,90

-Suprema de baccalli gratinada 16,90
mel del Raesselld i allioli

-Farca de gambes a la planxa amb all i julivent 19,40
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Els nostres plats guumets

-La famesa fricassé de pellastre 18,90
amb gambes i xampigyens

-La famesa fricassé de pellastre 24,90
amb gambes i muirgaeles

-Espatlla d'anyell (xai) 24,90
confitada en el sew suc amb una cabega d'all

-Cargalada d'en Pienwot 24,90
(30 cargols a la llauna dins la closca,amb sal, pebre i sagi, salsitxa catalana,
costelld Tirabuixd | patates fregides)

-Mig cenil nastit, 18,90

-Joeuwnedd de bou Rossini 25,50

-Lletens de vedella a la paella 24,50
amb salsa de nuirgales
-Boles de picelat del xef 15,90

(mandonguilles de tres carns : bou, vedella i porc, en salsa feta amb tomaquets,
olives verdes, cansalada i bolets frescos, acompanyades de mongetes seques)

- & burgen del Fatic 15,90
(panet, ceba confitada, formatge manxego, bacd, tomaquet, hamburguesa,
patates fregides i amanida)

- & fBu«'tge‘t chic (panet, ceba confitada, formatge manxego, bacd,
tomaquet, hamburguesa, foie gras i reduit amb Banyuls patates fregides i amanida)
(sup 5€)

- Costella de bou

CLASSIQUES D'UNS 250 g
Brogqueta de beu 16,90
Broqueta de magret d'anec amb pemes i mel 18,90
Brogueta de pallastre marinat 15,90}
Brogueta del Fatic 18,90

(bou, magret d'anec, salsitxa i botifarra negra)

LES CROMAGNONS D'UNS 400 g

Brogueta de bou 25,90
Brogueta de magret d'anec amb pemes i mel 26,90
Braqueta de pellastie marinat 23,90
amb farigola i Uimena

Brogueta del Fatio 26,90

(bou, magret d'anec, salsitxa i botifarra negra)

No es podra fer cap canvi en els menus.
Tots els nostres preus inclouen I'IVA del 10 %, excepte les begudes alcoholiques, amb I'IVA del 20 %. El servei esta inclos.
Tenim a la vostra disposicié un menu amb la llista d’al-lérgens.

Fricassé de crancs de wiu i Galets
flamejat amb Muscat de Rivesaltes

o
Jantar de tenyina en cistella vegetal,
0t ; ainach
o
Jewina de foie gras casclana amb
la seva gelea al Bywih
@O

Journedd de bou Rossini

gratinat delfinés

Lletons de vedella a ba paella
amb salsa de muirgales patates amb allioli
a

Cuumbile de peix patates amb allioli

(bacalla, salmd fumat i llug en forma de crumble)
Fastres per escollin

Gaspatxe andaliis
(deliciosa sopa freda de verdures i
crostonets amb fines herbes)

e
Rillettes de verat a Cestragd,
mostassa antiga amb pa teviat
Costelld de Tinabuixd
confitat i caramel-titzat
(costella de porc de granja dels Pirineus Catalans)
a
Llom de bacallin nostit
amb salsa de crema de pebirvot
Matd amb mel del Resselld
a

Sepa de marialluisa, pedles de meld

Cafe

Salsa 2,50: Roquefort, Banyuls, Pelire
Salsa 4,00: Mirgeles

&l muscles d’en Dali

(musclos amb mitja closca i verdures d'estiu tallades
a la brunesa, se serveixen freds)

a

(enciam, pernil serra i Manxego, crostonets i cebes)

a
Feu de porc gratinat al forn
Beles de picolat
(mandonguilles de carn en salsa feta amb tomagquets, olives verdes,
cansalada i bolets, acompanyades de mongetes seques)

5ataﬁid(;tanyina
[

Fusta de carns
(botifarra negra, salsitxa i costellé Tirabuixo)
Crema catalana

o
Fusta de fonmatges
Manaege, Camembient

Fatates Pregides o farfalle
(pasta en forma de llagos)
Cucwrutae de gelat de xecelata
a de vainilla i maduixa
Q
Matd amb Onee

(galetes de cacau amb crema de vainilla al mig)

la paella amb all bord - Guatinat delfines
- Jatates amb allicli - Wvuds Glanc



