Tous nos desserts sont faits maison ﬂegtaurant
8,50 Saupe de verveine menthe, pedles de melon 840
6,90 Délice du chef :
mausse de creme aux spéculos 8,90

7,90 Framage blanc au miel du Reussillen 7,50

7,90 Café geurmand 8,90
8,10 Ihé gourmand 9,20

Bywih - 9 cl
Mantini - 8 cl

Gin tonique

Bouwrbon 6 cf

Sangria maisen 25 cl
Estrnella (bouteille 33cl)
Estrnella (pression 25¢C)

Estnella (pression 50ct)
Estnella (pression 100ct)

32, rue St-dean - 66500 Villefranche-de-Conflent
Tél./Fax: 0468050192

L'intérét stratégique de Vilefranche, déja reconnu au
Moyen-Age, est renforcé aprés le Traité des Pyrénées (1659), qui rat-
fache & la France le Roussillon et la Cerdagne, Louis XIV charge &
Vauban de compléter les défenses de Villefranche, et d’en faire une £
P

lace forte.

Le nestaurant
Ce restaurant est implanté dans une maison du Xlle siecle = -
classée aux monuments historiques. Elle bénéficie d’un patio central,
véritable puits de lumiére autour duguel s’organisent des galeries en ;

Scotch w&(’o@ > CARDHU 12 ans d'age moélleux et fruité

5o£ay o«'ngée malt w/u'o&y ~ CAOLILA 12 ans d'age moélleux et tourbé
Single malt scotch whisfy : KNOCKANDO 12 ans d'age délicat et fruité
Single malt scotch whisfy : The SINGLETON 12 ans d'age rond et fruité
Singfe 50&14; malt wfu'o&y > LAGAVULIN 16 ans d'age intense et tourbé
Fhe an&/, oingﬂe malt wﬁwky > TALISKER 10 ans d'age puissant et épicé

Les wéglements par cheque ne sent pas acceptés. WUait
Oucvent toute Cannée  Restauwratewr

@\ autrepage - 0+ 68 %6 26 03

ASSOCIATION
FRANGAISE
DES MATTRES
RESTAURATEURS




U partager cu pas
-Jain & la temate et aioli
-Filets d'anchois de L'escala
-Jataki de then weuge, graines de sésame grillées
-Manchiege 4 meis d'affinage, confiture de figues

-Piments Fadrwon g)ue&"/d (Petits poivron d'Espagne)

-Fricassée d'écnevisses et champignens 11,60
flambiée au Muscat de Rivesaltes

-Pied de Monsieur Cochon gratiné au 10,80
vinaigrette aux fedbes four,

-Javtae de thon en paniex végétal, citwon et gingembre 13,90
-Jewvdne de foie gras maisen et sa gelée de Bywh 17,90
-Les moules a Dali 12,70

(Moules demi coquilles, brunoise de légumes du soleil, servies froides)

-Llas a moelle a ba fleur de sel et pain gnillé 10,90
(20min)
-Cargalade 15,90

(escargots grillés dans leur coquille, avec sel, poivre, sagi « graisse de porc » 30 pieces)

-(vwfe pa algg W pain a la tomate) 15,90

-Langoustines en carapaces, gratinées a Caicli 16,40
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-Mixte 8,50
(Duo méche et roquette, tomate cerise, oignon rouge, oignon frit, croditons, pignons de pin)
-Biguette 12,90
(Duo méche et roquette, lard, fruits sec, fromage de chévre mélusine rétie au miel du Roussillon)
-Gouwvmande 15,90
(Duo mache et roquette, tomate cerise, magret séché, jambon serrano, gésiers confits,
pain grillé, bloc de foie gras, crodtons et noix)

-Végétarienne 14,70
(Duo mache et roquette, tomate cerise, oignon rouge, toast de cheévre frais, perles de
poivrons rouges, pommes de terre gratinées a I'aioli, glace Cabécou)
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-Jaélée de crevettes papillen, moules et seiches, 19,90
sauce caco. citron vent accempagnée de 1iz pilaf
-Cuumbile de peissans 17,90

(cabillaud, saumon fumé, colin facon crumble)

-Jhon fagen Fataki Ressini, véduction de Banyuls 22,90

-Supréme de mowe gratiné au miel du 16,90
Roussillon et a Caioli

-Jatence de gambas a la plancha en pexwsillade 19,40
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-La fameuwse fricassée de peulet 18,90
aux gambas et champignons de Faxis

-La fameuse fricassée de peulet 24,90
aux gambas et moxilles

.apau,ee d'agneau de lait “el xai ”(agneau catalan) 24,90
cenfite dans sen jus et téte d'ail

-Cargalade de Pieviat 24,90
(escargots grillés dans leur coquille, avec sel, poivre, sagi « graisse de porc» 30
piéces, saucisse Catalane, coustellou tirabuixo, frites)

-PDemi bapin 1iti, gratiné & C'aioli 18,90
et déglacé au Banyuls

-Jaunnedes de filet de boeuf Rossini, 25,50

-Ris de veau poelé sauce aux mornilles 24,50
-Boles de piceulat du chef 15,90

(boules de trois viandes,boeuf, veau, porc, en sauce avec des tomates, olives
vertes, lardons, champignons frais accompagnées de haricots blancs)

-Le burger du patic 15,90
(pain brasserie, oignon confit, manchégo, bacon, tomate, steak haché Black Angus,
frites, salade)

- ‘(Bu/‘tge’t chic Composition du burger du Patio avec escalope de foie gras
poélée et réduction de Banyuls (sup 5€)

A a . .
- Cate de M, race a viande, selon arrivage

LES CLASSIQUES ENVIRON 250 g

Brachette de beeuf 16,90
Brochette de magret de canand 18,90
aux pemmes et miel

Brochette de poulet mariné au thym et citwon 1590
Brochette du patic 18,90

(beeuf, magret de canard saucisse, boudin noir catalan)

LES CROMAGNONS ENVIRON 400 g
Brachette de beeuf 25,90
Brochette de magret de canand 26,90
aux pammes et miel
Brochette de poulet mariné au thym et citwen 2390
Brachette du patic 26,90

(bceuf, magret de canard, saucisse, boudin noir catalan)
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Aucun changement ne pourra s'effectuer dans les menus - Tous nos prix s’entendent TVA @ 10 % sauf alcool TVA 20 % et service compris.

Menu disponible sur demande avec liste des allergénes.

Fricassée d'écnevisses et champignens
flambiée au Muscat de Rivesaltes
ou
Jartare de thon en panier végétal,
citwon et gingemfbe
ou

Jewtine de foie gras maisen
et sa gelée de Bywh
@2 Ce
Jaunnedos de filet de beeuf Rossini
wduction de Banyuls,

gratin dauphinois
ou

Ris de veau poélé, sauce aux moxilles,

pommes de terre a I'aioli
au
Cuumbile de pai/mam, pommes de terre a I'aioli
(Trio de poissons, saumon fumé, cabillaud, colin, fagon crumble)
ey

Dessert au chaix

Caspache Undalew
(Dellueuse soupe froide de légumes
et crodtons aux fines herbes)

ou
Rillettes de maquereaux o l'estragen,
moutarde a Uancienne et pains g1illés

e,

Caustellou Tinabiwixe
confit et caramélisé
pommes de terre a I'aioli
(Travers de porc de ferme des Pyrénées catalanes)

au
- Agw
Dos de cabillaud iti,
sauce a la creme de poivron
pommes de terre a I'aioli

O
Framage tlanc
au miel du Roeussillon

ou
Saupe de veweine menthie, perles de melon

Cafe

(Moules demi coquilles, brunoise de légumes du soleil, servies froides)
au

Salade wstique

(Salade, jambon serrano et Manchego, croditons, oignons)
au
Pied de Mensieur Cochion,
.
Bales de picoulat

(boules de viandes en sauce avec des tomates, olives vertes, lardons,
champignons accompagnées de haricots blancs)

ou
Jhan fagon Jataki a la planxa
au
Planche de viandes
(boudin, saucisse, coustellou Tirabuxo)
@ Ce
Creme catalane
au
Wssiette de Fremages
Manchége et camembiest

-wap Jambon braisé
o

sS4y
w et

Filet de catiillaud pané
ou
Saucisse Catalane
CDeH
Fuites ou
Farfale (pate petit noeud)
e OIS
Connet de ,
chacalat cu mﬁ% fraise
ou
Fraemage blanc aux Oréa

(biscuits cacaotés avec une créeme a la vanille au coeur)

+ une sucette

Frites - Champignens buuns peélés a
Cail des curs - Guatin dawphineis
Fammes de teve a Caioli - Riz pilaf
Uccampagnement supplémentaire 5 €




