"Tous nos desserts sont faits maison”

1,4,7,11 8,50 Délice du chef : mousse de
ceme awx spéculos
1,37 6,90

Femme au four caramel au bewwe sali,

1,37 7,10 bie aw chocolat 7
137 7,50 :

Café geuwrmand
1357 520 Jhé geuwvmand

Champagne gouwrmand

Vodba - 6 cf
Cubiar Libive
Bywihs - 9 ol
Manrtini - 8 cf
Gin tanique
Bownbon 6 cf

Sangria maisen 25 cl
Estnella (Gouteille 33cl)

Biere sans aleoel 25 cl
Eau plate 1€

Eau gazeuse 1€

Scatch w&l’/o@ > CARDHU 12 ans d'dge moélleux et fruité

.Yoéaq M'ngee malt w/uoky, > CAOLILA 12 ans d'dge moélleux et tourbé
Single malt scetch whisfy : KNOCKANDO 12 ans d'age délicat et fruité
Single malt scatch whisfy : The SINGLETON 12 ans d'age rond et fruité
Smg@e 50&14 malt w.”uoky, > LAGAVULIN 16 ans d'age intense et tourbé
The anﬂy oingle malt wfu'/oky > TALISKER 10 ans d'age puissant et épicé
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Le Pati g

32, rue St-dean - 66500 Villefranche-de-Conflent
Tél./Fax: 0468050192
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Villefranche de Conflent
L'intérét stratégique de Vilefranche, déja reconnu au
Moyen-Age, est renforcé aprés le Traité des Pyrénées (1659), qui rat-
fache & la France le Roussilon et la Cerdagne, Louis XIV charge
Vauban de compléter les défenses de Villefranche, et d’en faire une
place forte.

Le nestaurant
Ce restaurant est implanté dans une maison du Xll® siecle
classée aux monuments historiques. Elle bénéficie d’un patio central,
véritable puits de lumiére autour duguel s’organisent des galeries en
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ng&nwntopwtcﬁequeneoampm acceptés.
Ouvent toute Cannée
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Fourn commencer

o1 |-Pied de Monsieur Cochen gratiné au four

3,11||-Jatin pommes, boudin blanc, escalope de
feie gras paé@éeetwductwnaufl}am/,u&

-Qutichauts donés a Chuile de tuffes,
Smma,capeaumdemagﬂetoecﬁe

-La douzaine d'escargets de Bourgagne
a notre fagen

-Jewine de foie maisen

et sa gelée au By

-Llas & maelle & la fleur de sel et pain gnillé 11,90
(15min)

-Cargalade 15,90
(escargots grillés dans leur coquille, avec sel, poivre, sagi « graisse de porc »
30 pieces)

- Fricassée d'écrevisses et ignons 12,50
2,711 ) bée auw Muscat de Ri

13.71-Véuitabile pa amb tamaquet (pain a la tomate) 15,40
jamben Swuma 24 mois et manchego (Tomme de brebis)

1,47, |-Camembiert au lait cuu 12,90
9,11 |1éti au marc de Banyuls, wequette

— I —
1.3

- Jhon fagen Jataki 17,9¢
14,57 - Cuunbile de peissons 15,90

(Trio de poissons : cabillaud, saumon fumé, colin fagon crumble)

-Supréme de merue iné 17,90
aumwﬁduﬁamoclmu’;Z’aia&

FSoivres 1,37

Sauce 2,50 : Roquefent 13,7, Banyuls1,311,
Sauce 4,00 : Moxilles 1,3,7,11

Aucun changement ne pourra s’effectuer dans les menus

Tous nos prix s’entendent TVA @ 10 % sauf alcool TVA 20 % et

service compris.
Menu disponible sur demande avec liste des allergénes.

7,11

1.3,
1

14,7,
CAN

cu aux givelles (selon saison)
-Epaule d'agneau de lait “el xai” 24,90

(agneau catalan), confite dans son jus et téte d'ail

-Jete de veau sauce griliichie au wavigote 19,50
Gribiche : mayonnaise montée au jaune d'oeuf dur, capres,
cornichons, estragon, blanc d'oeuf dur

Ravigote : vinaigrette, capres, fines herbes, échalotes

-Cargalade de Pievrat 24,90
Escargots grillés dans leur coquille, avec sel, poivre,
sagi « graisse de porc » 30 piéces, saucisse Catalane,
coustellou tirabuixo, frites

-Bales de picoulat du chef 15,90
Boules de trois viandes, boeuf, veau, porc, en sauce avec
des tomates, olives vertes, lardons, champignons frais
accompagnées de haricots blancs

d -L'Entrecite marchand de vin (Env. 300gr) 22,00

-Jouwwnedes de beuf Rossini 24,90
taillé dans Ce filet réduction au Banyuls

-Cite de veau IGFP «Le vedell» 26,00
(Env. 300gr) poélée aux girolles, gratin dauphinois

-Ris de veau peélé sauce aux moxnilles 24,50

-Le burger du patic 15,90
Pain brasserie, oignon confit, manchégo, bacon, tomate, steak
haché black angus, frites, salade

- Le bunger chic Composition burger du Patio avec

escalope de foie gras poélée et réduction au Banyuls (sup 5€)

- Saupe fagon euillade & volonté 15,50

(Traditionnelle potée catalane)

-Camembient au lait cuu 16,90
16t au mae de Banyuls, charcuterie et pommes de
terre au four

Fricassée d'écnevisses et champignens
flambiée au Muscat de Rivesaltes
ou
Llos a moelle
a la fleur de sel et pain grillé
ou
Jewtine de foie gras maisen, gelée au Bywvih
c9e
La fameuwse fricassée de paulet
aux gambas et givalles
ou

Ris de veau pailé,
sauce aux moxilles

ou
Jounnedos de filet de beeuf Rossini
réduction au Banyuls
(@'
Dessent au choix

Fetit Tnain Jaune 17,90

Saupe facon Ouillade

(traditionnelle potée catalane)

au
Rillettes de maquereaux o l'estragen,
moutarde a Uancienne et pains grillés
e ©.Chs)
Coustellou Tinabuixe confit et caramélisé
(Travers de porc de ferme des Pyrénées catalanes)

ou

Dos de cabillaud rati,
créme de soubressade
Femmes de tewvie gratinées a Uaiocli
@ECe!
Fromage tlanc au miel du Rouwssillon
ou
FPomme au four, caramel au bewvie salé

Café

1.4,7,9.11

(Salade, Manchego, jambon Serrano 24 mois, croditons, oignons)
ou
Pied de Mensieur Cochon
@O
Bales de picoulat

(boules de viandes en sauce avec des tomates, olives vertes, lardons,

champignons accompagnées de haricots blancs)

au

Fhon fagen Tataki
au

Planche de viandes

(boudin noir, saucisse catalane, coustellou tirabuixo)
@S
Creme catalane

14,5711

13,57

(4 Ve
Fromage blanc au Oiéo
(biscuits cacaotés avec une créme a la vanille au coeur)

+ une sucette




